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KOMMUNIKATION
Information statt Werbung: Das heißt, Werbung 
wird nicht ungefragt und laut von uns in der 
Öffentlichkeit abgeladen. Stattdessen werden 
Vorträge über den Ansatz von Premium gehalten, 
die sich Mensch anhören kann, wenn gewollt. 
Denkanstöße zu geben, ist eine unserer Stärken, 
wie die vielen wissenschaftlichen Arbeiten über 
den Ansatz von Premium zeigen.
 

TRANSPARENZ
Premium will ein faires, ökologisches und sozial 
tragfähiges Wirtschaftsmodell in hoher Qualität 
vorleben und verbreiten. Die Preiskalkulation von 
Premium sieht deshalb keine Profitmaximierung 
vor. Sie ist transparent für jeden einsehbar und 
wird fair in Absprache mit allen Beteiligten erstellt. 
Das heißt, Investoren schöpfen bei Premium 
keine Renditen ab. Hier verdienen nur diejenigen 
Geld, die dafür etwas tun. Das sind im Premium- 
Kollektiv: Produzent*innen, Lieferant*innen, 
Dienstleister*innen, Händler*innen, Gastronom*- 
innen, Verkäufer*innen, Gebietsbetreuer*innen, 
Produktionsverantwortliche, Organisator*innen, 
Sprecher*innen … 

ÖKOLOGIE/OPTIMIERUNG
Ökologisches Handeln muss nicht kompliziert 
sein, kann jedoch komplex werden. Wir ver
wenden Zutaten aus biologischem Anbau für 
unsere biozertifizierten Getränke Frohlunder, 
Muntermate und Premium-Bier. Alle unsere 
Getränke werden in Glasmehrwegflaschen ab-
gefüllt, weil diese am umweltfreundlichsten sind. 
Darüber hinaus verwenden wir für die Etiketten 
Papier, welches aus 100 % Recyclingfaser be-
steht. Bei unseren kalt abgefüllten Getränken 
Premium-Cola und Muntermate setzen wir ei-
nen veganen Etikettenleim ein, welcher kein 
Casein beinhaltet. Für die Kronkorken verwen-
den wir verzinntes Weißblech, weil dieses eine 
geringere Umweltbelastung aufweist als Chrom-
stahl. Unsere schwarzen Kästen können mit 
einem hohen Anteil an Recyclingmaterial herge-
stellt werden. Bei der logistischen Organisation 
achten wir auf kurze Transportwege.

ANSPRECHPARTNER*IN FÜR FRAGEN UND 
BEZUGSMÖGLICHKEITEN AUF 
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EINE ANDERE 
WIRTSCHAFT 
IST MÖGLICH
PREMIUM WURDE 2001 GEGRÜNDET. SEITDEM 
BEWEISEN WIR, WIRTSCHAFT GEHT AUCH AN-
DERS. WIR FINDEN, DIE WIRTSCHAFT IST FÜR DEN 
MENSCHEN DA UND NICHT UMGEKEHRT. ES GIBT 
DESHALB EINIGE DINGE, DIE PREMIUM BEWUSST 
ANDERS MACHT ALS ANDERE UNTERNEHMEN:

KOLLEKTIV
Bei Premium sind alle Beteiligten eingela-
den, mitzureden und mitzubestimmen. Egal 
ob Konsument*in, Händler*in oder Abfüller*in: 
Alle dürfen und können ihre Sicht auf Premium 
kundtun und im konsensdemokratischen Rah-
men mitentscheiden. Wir arbeiten hierarchie-
frei, ohne feste Positionen, mit Einheitslohn und 
freier Wahl von Arbeitsort, -zeit und -umfang.

VERTRAUEN
Schriftliche Verträge werden nicht geschlossen, 
stattdessen werden alle Abmachungen münd-
lich getroffen und per Handschlag besiegelt. Auf 
den ersten Blick mag das zwar unverbindlich 
wirken, doch die Erfahrung hat gezeigt: Je freier 
die Geschäftsbeziehung ist, desto bemühter 
sind beide Seiten, fair miteinander umzugehen.  
Jedoch ist dieser Ansatz nur sozial in Verbin-
dung mit unserem starken Anspruch der Treue 
und des engen, persönlichen Miteinanders!

PREMIUM IST BEREIT ZUR DISKUSSION UND FÜR 
EIN ANDERES MITEINANDER. 

ACH JA, UND GETRÄNKE PRODUZIEREN WIR AUCH!

http://www.premium-kollektiv.de
https://premium-kollektiv.de/kontakt/
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PREMIUM-COLA 
ist der Grund, dass es Premium überhaupt 
gibt. Im Protest und aus Versehen hat sich das 
Premium-Kollektiv gegründet. Besonders gut 
finden wir, dass gerade ein so kapitalistisches 
Getränk wie die Cola bei uns dem Systemwandel 
dient. Als Lieblings-Cola vieler hat sie ein kräfti-
ges und rundes Aroma. Die Zutaten sind gluten-
frei und vegan.

PREMIUM-BIER 
ist ein Pils, also ein untergäriges Lagerbier mit 
einem relativ hohen Gehalt an Stammwürze 
von knapp 12 %. Der Alkoholgehalt beträgt 
rund 5  Vol. %. Das Premium-Bier ist Bioland-
zertifiziert und wird in der Klosterbrauerei 
Weißenohe hergestellt, welche seit Mitte des 
11. Jahrhunderts Bier braut. Dort wird sehr viel 
Wert auf Regionalität gelegt, weswegen die 
Zutaten in der Nähe angebaut und verarbei-
tet werden. Das Premium-Bier ist Beispiel für  
die Offenheit und Partizipationsmöglichkeit 
im Premium-Kollektiv. Die Idee für dieses Bier 
stammt aus der Brauerei.

MUNTERMATE 
hat ein kräftiges, spritzig-erfrischendes Mate-
Aroma mit einer dezenten Rauchnote. Außer-
dem ist in Muntermate weniger Zucker enthalten 
als in vergleichbaren Produkten. Darüber hinaus 
verwenden wir wild wachsende, grüne Mate aus 
Südbrasilien, die auf aufgeforsteten ehemaligen 
Soja-Plantagen geerntet wird. Dort besteht 
eine direkte Zusammenarbeit mit autonomen 
Kleinbauern, welche nach dem von der Meta 
Mate ins Leben gerufenen Fair Trust Standard 
arbeiten.

FROHLUNDER 
ist ein Holunderblütengetränk, das aus Liebe 
zu hochwertigen, natürlichen und korrekt 
hergestellten Produkten entstanden ist. Mit 
seinem deutlich geringeren Zuckergehalt ist 
Frohlunder auch keine Limonade, sondern ein 
Erfrischungsgetränk. Wichtig bei der Verarbei-
tung der Holunderblüten ist, dass so viel Hand-
arbeit wie möglich zum Tragen kommt. So kann 
eine hohe Qualität sichergestellt werden, die 
der Individualität und Empfindlichkeit der Blüten 
sowie Verschiedenheit jeder Ernte ausreichend 
Rechnung trägt. Frohlunder ist Bio-zertifiziert.
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